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MINISTERIO DO DESENVOLVIMENTO REGIONAL

Coordenacgdo-Geral de Sistemas Produtivos e Inovativos
TERMO DE EXECUGAO DESCENTRALIZADA N2 19/2019 - SDRU/MDR

DADOS DA UNIDADE DESCENTRALIZADA

1. COD. DA UNID.

2. COD. DA GESTAO

3. CNPJ

4. RAZAO SOCIAL

GESTORA
150135 26416 10.763.998/0001-30 i“;g::l?lf;‘ieézls:rfd“caca"’ Ciéneia
5. ENDERECO
)Av. Jodo Paulo I n° 514
6. BAIRRO/DISTRITO 7. MUNICIPIO 8. UF 9. CEP 10. DDD 11. TELEFONE
Castanheira Belém PA 66.645-240 091 3342.0551
REPRESENTANTE LEGAL DA UNIDADE DESCENTRALIZADA
12. CPF 13. NOME DO REPRESENTANTE LEGAL
424.799.082-91 IAndré Moacir Lage Miranda
14. DDD |15. TELEFONE 16. EMAIL 17. CARGO
091 3342-0551/1013 gabinete.reitoria@ifpa.edu.br Reitor Substituto
IDADOS DA UNIDADE DESCENTRALIZADORA
S o DA UNID: 19. COD. DA GESTAO 20. CNPJ 21. RAZAO SOCIAL
530023 0001 03 535.358/0001-96 Ministério do Desenvolvimento

Regional

22. ENDERECO

SGAN Quadra 906, Médulo F, Bloco A — Ed. Celso Furtado — 2° Andar, Sala 201

23. BAIRRO/DISTRITO

24. MUNICIPIO

25. UF

26. CEP

27.DDD  [28. TELEFONE

IAsa Norte

Brasilia

DF

70790-060 61

2034-5820

REPRESENTANTE LEGAL DA UNIDADE DESCENTRALIZADORA

29. CPF

30. NOME DO REPRESENTANTE LEGAL

021.186.624-59

|Adriana Melo Alves
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31. DDD 32. TELEFONE 33. EMAIL 34. CARGO
61 b034-5619 A driana. alves@mdr.gov.be Secr.etarla Nacional de Desenvolvimento
Regional e Urbano

OBJETO E JUSTIFICATIVA DA DESCENTRALIZACAO DO CREDITO

35. IDENTIFICACAO (TITULO / OBJETO DA DESPESA)

Titulo: UNIDADE DEMONSTRATIVA DA CADEIA PRODUTIVA DE ACAf NA BR-316

Objeto: Infraestrutura

36. OBJETIVO

Implantagdo de laboratorio de analise de alimentos e espago institucional de qualificagdo e capacitagdo em Boas Praticas de manipulagdo do agai, com a
criagdo de um Laboratorio de analise de alimentos e treinamento de batedores/manipuladores de agai, um viveiro de mudas para produgio e plantagéo e
sala de treinamento com computadores para capacitagoes dos agentes da cadeia produtiva de Agai, além da formagdo de 40 técnicos em agaicultura,
sendo 20 no ambito do Polo da BR 316 e 20 no ambito do Polo Baixo Tocantins, ambos no estado do Para. Existem profissionais, técnicos e docentes
capacitados para esclarecimentos aos batedores sobre adequagao de pontos de vendas e infraestrutura adequada.

37. PUBLICO ALVO

Pequenos e médios agricultores, produtores, batedores artesanais, empreendedores, agroindustrias e atores secundarios dos municipios pertencentes ao
Polo BR 316 da ROTA DO ACAL

Municipio Codigo IBGE [Municipio Codigo IBGE
1. Ananindeua 1500800 2. Augusto Correia 1500909
3. Belém 1501402 4. Benevides 1501501
5. Braganga 1501709 6. Castanhal 1502400
7. Curuga 1502905 8. Igarapé Agu 1503200
9. Inhangapi 1503408 10. Irituia 1503507

11. Magalhdes Barata 1504109 12. Maracana 1504307
13. Marapanim 1504406 14. Nova Timboteua 1505007
15. Santa Barbara do Para 1506351 16. Santa Izabel do Pard 1506500
17. Santa Luzia do Pard 1506559 18. Santa Maria do Para 1506609
19. Santarém Novo 1506906 20. Santo Antonio do Taua[1507003
21. 830 Domingos do |, 59454, 22. Sio Francisco do Paré [1507409
Capim
23. Tracuateua 1508035 24. Viseu 1508308

38. JUSTIFICATIVA

Um dos principais problemas na comercializagdo do agai é sua alta contaminagao e perecibilidade. Analises fisico-quimicas e microbiologicas no fruto,
vinho e 4gua de processamento do agai, demonstram que ha contaminagdo, predominantemente por bactérias patogénicas e coliformes fecais, ¢ uma alta
erecibilidade durante as etapas de processamento e consumo do agai.

Entre os fatores que contribuem para o problema, destacam-se a propria contaminago natural dos frutos, as condigdes de colheitas, transporte e
rocessamento do fruto. Além disso, fatores ambientais, como a temperatura, a umidade relativa, caracteristicas fisico-quimicas do agai, e,
rincipalmente, o periodo de tempo entre a colheita e o consumo determinam a deteriora¢do do produto.
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ssim, a produgdo do suco de acai tem sido alvo de agdes intensivas, visando garantir sua qualidade, uma vez que ¢ um alimento de largo consumo pela
opulagdo e produzido por pelo menos dez mil batedores artesanais em todo o solo paraense.

aplicac@o de a¢des educativas de boas praticas de manipulago e processamento do fruto vém sendo intensificadas pelos orgdos estadual e municipal de
igilancia sanitaria e foi criado, em 2011, o Programa Estadual de Qualidade do A¢ai (PEQA), coordenado pela Secretaria de Desenvolvimento
gropecuaria e da Pesca (SEDAP) a partir do Decreto n® 250/11.

esse contexto, foi publicado o Decreto Estadual n® 326/2012, que estabeleceu as normas sobre o processamento artesanal do agai para maior controle da
qualidade higiénica dos estabelecimentos, com o fim de prevenir doengas transmitidas por alimento e fortalecer esse importante segmento, que veio aliar-
se aos procedimentos higiénicos sanitarios propostos na resolugdo RDC n° 218/2007, da ANVISA.

Em Belém, um projeto piloto apoiado pelo Governo do Estado, Prefeitura Municipal e a Associagdo dos Batedores Artesanais de Belém e Regido
Metropolitana (AVABEL) tem se mostrado exitoso: A Prefeitura Municipal de Belém implantou uma unidade de capacitacdo continuada para batedores
artesanais denominada CASA DO ACAI. Nesta unidade, além da capacitagio em Boas Praticas de produgio, existem profissionais da Vigilancia
Sanitaria capacitados para esclarecimentos aos batedores sobre adequacao de pontos de vendas, infraestrutura adequada e vistoria para concessdo de selo
de qualidade.

Por isso, preconiza-se a multiplicagdo deste modelo aos municipios do Estado, visando a adequagao dos batedores artesanais as normas do decreto
estadual n° 326, tendo a SESPA a frente da realizag@o das capacitagdes mensais nos municipios, com cursos de 6 (seis) horas, o que possibilita a
articipagdo de um numero maior de batedores que ndo necessitardo se afastar de suas atividades por muito tempo. A SESPA também sera responsavel
ela capacitagdo de equipes municipais de vigilancia sanitarias que atenderdo futuramente os batedores dos diversos municipios. Como material auxiliar
laos cursos serdo impressas cartilhas denominadas “Boeas Prdticas para Batedores de A¢ai e Bacaba” langadas pela SESPA — PA.

E importante dizer que a partir do comité gestor formado em 2018 trouxemos diversas experiéncias dos agentes da cadeira produtiva, € em nossas
discussoes ressaltou a importancia do fortalecimento dos produtores de Agai para atender a crescente demanda de mercado. Por isso ¢ de fundamental
importancia a criagdo de um centro especializado no fortalecimento da gestao e técnicas de inovacao para a producdo de Acai e seus processamentos
diversos.

Por isso, anexo a este temo, apresentaremos o resultado da oficina de planejamento e 0 CANVAS elaborado para subsidiar nas decisdes e agdes do
rojeto em questao.

Motivacio:

obrigatoriedade das boas praticas de produc@o do suco de agai passa a ser uma questdo de satide publica. Em 2016, foram confirmados 311 casos da
doenca de Chagas pela Vigilancia Epidemiologica da Secretaria Estadual de Saude Publica do Para (SESPA). Nem todos os casos notificados podem ser
atribuidos ao consumo de agai, entretanto existem evidéncias de casos ligados ao consumo do produto, segundo a secretaria.

A reversdo deste quadro passa pela capacitacdo massiva de batedores artesanais, o que vem sendo feito de maneira intensiva pela SESPA em todo o
estado; contudo, para maior eficacia, ha necessidade da instalagdo de Unidades de Capacitagdo nos municipios com maior contingente de batedores
artesanais como forma de acelerar as capacitagoes.

Cronograma Fisico/Financeiro:
Cada Unidade de Capacitagdo sera equipada com os seguintes equipamentos:

Conjunto para processamento de Acai, composto de: Despolpadora vertical inox (1) , Mesa de selegdo ou peneiramento (1), Tanques de inox para
lavagem e higienizacdo (4), Tanque de inox para branqueamento (1), caixas plasticas de 40 kg (basquetas) (5), paletes de plastico (50x50 cm) (5),
lixeira com rodas 60 litros (1), lixeira com pedal p/ 5 litros (1), lixeira com rodas 120 litros (1),filtro de agua(1) , Bacia inox (1) , medidor de inox p 1
litro, balde medidor inox 15 litros(1), balde inox de 20 litros , concha de inox (2) , vasilha inox tipo peneira (1), porta saco 2 torres (1), Fogao de quatro

ocas na cor branca / Fogdo gas, material ago inoxidavel, aplicagdo doméstica, tipo fogdo convencional, quantidade bocas 4, comprimento 62, largura
52, altura 87,50, normas técnicas ABNT (1); Forno de microondas na cor branca / forno microondas, material ago inoxidavel, capacidade 38, poténcia
1.000, voltagem 110, caracteristicas adicionais com prato giratorio e fungdo grill (1); Balanga semi-analitica digital com precisao de duas casas decimais,

esando até 5 Kg. / Balanga eletronica, capacidade pesagem 5Kg, voltagem 110 /220, caracteristicas adicionais digital/contadora/visor de cristal
liquido/sensivel (1); Refrigerador doméstico, nome refrigerador doméstico / geladeira / Geladeira de 280 litros com freezer embutido na cor branca (1);
Estufa industrial, nome estufa industrial - estufa de secagem com circulagdo de ar, microprocessada e capacidade de 150 Litros (1); Prensa produto
alimenticio, nome prensa mecanica produto alimenticio - prensa manual para queijo redondo em aco inox com capacidade para 10 formas de 500 gramas,
incluso formas e dessoradores com 2 pesos de 1 kg (1); Destilador de nitrogénio, material caldeira vidro, material caixa ago inoxidavel, tensdo 220,
corrente alimentacéo 6,80, frequéncia 1.550, tempo ebuligdo 15, aplicagdo analise nitrogénio, caracteristicas adicionais principio kjeldahl, vidraria
borossilicato, condensadora (1);

OBS1. O laboratorio devera ser instalado no campus do IFPA Castanhal e atender todo o polo do agai BR 316.

(OBS2.A reforma do laboratério serd necessario para atender as normas da ANVISA.

Manutengdo e Reforma do Laboratorio de analise de alimentos e treinamento de batedores/manipuladores de agai custara R$25.000,00
Aquisi¢do do Conjunto para processamento de a¢ai para uma mini industria artesanal custarda R$90.000,00

Sala de treinamento: Sala medindo 16m?, Ar condicionado (1) Datashow (1). Cadeiras escolares (20), Conjunto mesas e cadeira professor(2), Quadro
ranco (1), Notebooks (2).

Obra civil para construgdo da Sala de Treinamento custara R$80.000,00

iveiro de mudas: Aramado (1 rolo), Sombrite 50% (300 metros) e Sistema de Irrigagdo (Nebulizador, Adesivo pléstico tubo com 75 g, Fita veda rosca
olo 25 m, Tubo pvc marrom soldavel 50mm x 6m, Tubo pvc marrom soldavel 20mm x 6m, Curva pvc marrom soldavel 50mm, Cruzeta pvc marrom
soldavel 50mm, T¢€ pvc marrom soldavel 50mm, T€ pvc marrom soldavel 20mm, Registro pve marrom roscavel 50mm, Registro pvc marrom soldavel
20mm, Adaptador pvc marrom SR 50mm x 1 %", Adaptador pve marrom SR 20mm, Bolsa redugdo pvc marrom soldavel 50 x 20mm, Luva pvc roscavel
%", Cap pvc marrom soldavel 20mm e Bomba d'agua centrifuga (5 CV).

Implantagdo do Viveiro de Mudas custara R$55.000,00

OBS3. A contrapartida do IFPA Castanhal sera na qualidade de cessionario do imdvel para construgdo, e alocagdo dos equipamentos dos laboratorios e
iveiros.
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39. RELACAO ENTRE AS PARTES

I - Para atingir o objeto pactuado, as partes comprometem-se a disponibilizar as informagdes necessarias para o bom andamento das atividades do projeto,
em como a cumprir as seguintes obrigacdes:

I1 - Compete a unidade descentralizadora:

a. Encaminhar para publicagdo o Termo de Execugéio Descentralizada no sitio do MI;

b. Efetuar a descentralizag@o dos créditos orgamentarios, em conformidade com o cronograma de desembolso;

c. Efetuar o repasse do recurso financeiro pactuado no cronograma de desembolso, condicionado a liquidagdo da despesa, pela unidade
descentralizada;

d. Acompanhar a execugio fisica do objeto e verificar sua adequagdo por meio do Relatorio de Cumprimento do Objeto apresentado;

e. Registrar no SIAFI os valores a liberar formalizados por TED de forma a garantir a liberagdo dos recursos financeiros no exercicio seguinte.

I1I - Compete a unidade descentralizada:

a. Executar o objeto de acordo com o proposto no presente TED;

b. Acompanhar a execugao fisica e financeira do Objeto;

c. Adotar todas as medidas necessarias a correta execugio do objeto;

d. Informar a unidade descentralizadora sobre a liquidag@o da despesa via comunica SIAFI;

e. Apresentar, quando necessario, proposta de termo aditivo devidamente justificada em, no minimo, 30 (trinta) dias antes do término da vigéncia do
TED;

f. A unidade descentralizada devera manter arquivado o projeto basico ou termos de referéncia, com o devido detalhamento da estimativa de custos
dos bens e servigos utilizados para elaboragdo do TED, pelo prazo de 10 (dez) anos, contados da data de comprovagdo do cumprimento do objeto,
pela unidade descentralizadora;

g. Efetuar o registro e controle patrimoniais dos bens de natureza permanente adquiridos com recursos do TED; Assegurar e destacar a participagao
do MI em toda e qualquer ag@o, promocional ou nao, relacionada com a execugéo do objeto deste Termo;

h. Restituir a unidade descentralizadora o saldo eventualmente existente na data de encerramento, dentincia ou rescisdo do TED, ou ainda, devolver o
valor integral transferido, em caso de inexecugdo do objeto ou utilizag@o dos recursos em finalidade diversa da estabelecida no TED;

i. Os saldos dos créditos orcamentarios descentralizados e ndo empenhados, bem como os recursos financeiros nao utilizados, deverdo ser devolvidos
até 15 dias antes da data estabelecida anualmente pela norma de encerramento do correspondente exercicio financeiro divulgada pela Secretaria do
Tesouro Nacional — STN, do Ministério da Fazenda;

j- Informar a unidade descentralizadora, até 31 de dezembro de cada ano, o valor total que serd inscrito em restos a pagar.

IV - Do acompanhamento e da apresentacao do Relatorio de Cumprimento do Objeto:
a. A unidade descentralizada devera apresentar Relatorio Parcial de Cumprimento do Objeto no prazo 46 dias (conforme acompanhamento do
objeto);
b. A unidade descentralizada devera apresentar Relatorio de Cumprimento do Objeto, até 30 dias apds a vigéncia do TED;

Informar, nas contas anuais da entidade, os créditos executados por descentralizagdo, aos 6rgdos de controle.

40. VIGENCIA

|:Este TED tera vigéncia de 900 dias, contados a partir da sua publicagio no sitio do Ministério da Integracdo Nacional, podendo ser prorrogado, mediante
ermo aditivo, por solicitacdo da unidade descentralizada, devidamente fundamentada, no minimo, 30 (trinta) dias antes do seu término.

PREVISAO ORCAMENTARIA

41. PROGRAMA DE TRABALHO 42. PLANO INTERNO 43. FONTE 44. NAT. DESPESA ‘1‘50'0\)1ALOR (EMRS$
PREENCHER PREENCHER PREENCHER PREENCHER PREENCHER
20.244.2029.2145.0001 PA.0000.S.ACAI.1 100 44.90.52 R$ 90.000,00
20.244.2029.214S.0001 PA.0000.S.ACAI1 100 44.90.51 R$80.000,00
20.244.2029.214S.0001 PA.0000.S.ACAIL1 100 44.90.39 R$325.000,00
46. TOTAL
CRONOGRAMA DE DESEMBOLSO
50. FiSICO 53. FINANCEIRO
- 49. PRAZO DE CUMP.
47. META. 48. DESCRICAO
(EM MESES)51. 54 N. DA [?>- LIBER. 56. VALOR
IUNID o2 QUANT PARC A
’ ) (MES)|(EM RS 1,00)
01 Oficinas e treinamento de 90 Conjunto 4 4 Agosto/2019 | R$20.000,00
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Ferramentas de Gestéo de
Qualidade, Produgdo de
lAcai e processamento de
produtos.

02

Manutengdo e Reforma do
Laboratorio de analise de

alimentos e treinamento de
batedores/manipuladores 60 Conjunto 1 Agosto/2019 | R$25.000,00
de acai 1

03

IAquisi¢do do Conjunto
para processamento de agai
para uma mini inddstria
artesanal

365 Conjunto 1 1 Agosto/2019 | R$90.000,00

04

Obra civil para construcéo
(da Sala de Treinamento 365 Conjunto 1 1 Agosto/2019 | R$80.000,00

05

Implantagdo do Viveiro de 120

Conjunto 1 ” Outubro/2019 | R$55.000,00
Mudas

06

Elaboracdo da Cartilha 180 Conjunto 1000 2 Dezembro/2019| R$25.000,00

07

Formagao de 20 técnicos
em Acaicultura no Polo BR 120 Conjunto 1 2 Agosto /2019 [R$100.000,00
316, da Rota do Agai

08

Formagao de 20 técnicos
em Agaicultura no Polo
Baixo Tocantins da Rota do
|Acai

120 Conjunto 1 2 Agosto/2019 [R$100.000,00

57. TOTAL

R$495.000,00!

ASSINATURAS

Brasilia, 1 de julho de 2019.

André Moacir Lage Miranda Adriana Melo Alves

Reitor do Instituto Federal do Para Substituto Secretaria Nacional de Desenvolvimento Regional

il
seil o
assinatura
eletrénica

Documento assinado eletronicamente por André Moacir Lage Miranda, Usuario Externo, em 02/07/2019, as 16:39, com fundamento no art. 6°, §1°,
do Decreto n° 8.539, de 8 de outubro de 2015.

seil 5

assinatura

eletrénica

Documento assinado eletronicamente por Adriana Melo Alves, Secretaria Nacional de Desenvolvimento Regional e Urbano, em 02/07/2019, as
20:37, com fundamento no art. 6°, §1°, do Decreto n° 8.539, de 8 de outubro de 2015.
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